
今回のテーマは「苺」。日本上陸50年を迎えたゴディバ ジャパンと、創立50年を迎えた全国農業協同組合連合会（以下、全農）との共同

プログラム「GODIVA×全農 コラボレーションプロジェクト」のコラボレーション商品「ストロベリー チョコレートパフェ」や「ストロベリー＆カカオフルーツ

ソーダ」のほか、「フレンチトースト ストロベリー」が登場します。同時に、定番アイテムのパフェ、フレンチトーストもリニューアルします。いずれも

ゴディバカフェでしか味わうことができない、オリジナルメニューです。

また、3月16日（木）オープン予定のGODIVA café Hibiyaでは、日比谷店限定スイーツの展開も予定しています。

2023年2月吉日
ゴディバ ジャパン株式会社

※画像データをご希望の際は、ＰＲ事務局までご連絡ください。

＜お客様のお問い合わせ先＞

GODIVA café （ゴディバ ジャパン株式会社）
https://www.godiva.co.jp/cafe/

店舗概要記載の各店舗に直接お問い合わせください

＜報道関係者様のお問い合わせ先＞

PR事務局（共同PR株式会社）
担当：栖原、遠藤、佐瀬、浅田

TEL：03-6260-4858／MAIL：godiva-pr@kyodo-pr.co.jp

ゴディバ ジャパン株式会社（東京都港区）が運営するGODIVA café（以下、ゴディバカフェ）にて、2023年3月1日（水）より定番アイテム

のリニューアルするとともに、全農グループ供給の苺ソースを使用したパフェやドリンクなど、春のシーズナルスイーツ全3メニューを販売します。

※一部店舗にて取扱いのないメニューがございます。

ゴディバカフェ春の新メニューが2023年3月1日（水）より販売開始

春のシーズナルスイーツ全3メニューが新登場



ストロベリー＆カカオフルーツソーダ （写真上右）

700円（税込）

たっぷりの苺にカカオフルーツのソースを加えた爽やかな味わいのソーダです。アク

セントにストロベリージュレを合わせました。

※全農グループ供給の苺ソース使用

ストロベリー チョコレートパフェ （写真上左）

1,980円（税込）

贅沢に苺を使用した季節限定のパフェです。カカオフルーツソースをかけたソーダ

ジュレ、フィアンティーヌ、ガナッシュ、シェーブチョコレート、チョコレートアイスクリーム

を使用し、様々な食感と味わいをお楽しみいただけます。

※全農グループ供給の苺ソース使用

■シーズナルドリンクとスイーツメニュー

フレンチトースト ストロベリー （写真下）

1,500円（税込）

旬の苺をのせた、生クリームたっぷりのアパレイユに浸したデニッシュのフレンチ

トーストです。苺の上品な酸味とゴディバのダークチョコレートソースのペアリングを

お楽しみください。

フレンチトースト チョコレートバナナ

1,400円（税込）

生クリームたっぷりのアパレイユに浸した

デニッシュのフレンチトーストバナナに

ゴディバのダークチョコレートソースを合

わせた王道の味わいです。

■定番メニュー リニューアル

ガトーショコラとバナナのチョコレートパフェ

1,700円（税込）

ゴディバオリジナルガトーショコラを使用したバナナチョ

コ レ ー ト パ フ ェ で す。 ガ ト ー シ ョ コ ラ や バ ナ ナ 、

フィアンティーヌ、チョコレートプレート、アイスクリーム、

カカオニブなど、食感の異なる様々なカカオの食材を

組み合わせることで、最後の一口までリッチなチョコ

レートテイストをお楽しみいただけます。

商 品 名 ／
価 格 （ 税 込 ）

シーズナルドリンクとスイーツメニュー
「フレンチトースト ストロベリー」 1,500円
（表記のお願い：「フレンチトースト△ストロベリー」 △は半角アキ）

「ストロベリー チョコレートパフェ」 1,980円
（表記のお願い：「ストロベリー△チョコレートパフェ」 △は半角アキ）

「ストロベリー＆カカオフルーツソーダ」 700円
（表記のお願い：「ストロベリー＆カカオフルーツソーダ」）

定番メニュー リニューアル
「ガトーショコラとバナナのチョコレートパフェ」 1,700円
（表記のお願い：「ガトーショコラとバナナのチョコレートパフェ」）

「フレンチトースト チョコレートバナナ」 1,400円
（表記のお願い：「フレンチトースト△チョコレートバナナ」 △は半角アキ）

※全てのメニューはイートインのみです。
※表示価格は消費税10%を含む税込価格です。

販 売 期 間 2023年3月1日（水）～5月15日（月）

取 扱 店

「ストロベリー＆カカオフルーツソーダ」
全GODIVA café店舗

「ストロベリー チョコレートパフェ」「ガトーショコラとバナナのチョコレートパフェ」
GODIVA café東京店、飯田橋店、日本橋店、みなとみらい店、大宮店、二子玉川店、イオンレイクタウン店

「フレンチトースト ストロベリー」「フレンチトースト チョコレートバナナ」
GODIVA café東京店、飯田橋店、日本橋店、みなとみらい店、二子玉川店

【商品概要】



■GODIVA café 概要

2020年11月、「毎日をちょっと良く」をコンセプトに、ゴディバの新業態としてセルフ

サービス型のカフェを東京駅にオープン。以降、飯田橋、銀座、みなとみらい、日本橋、

大宮、二子玉川、越谷レイクタウンmoriに出店し、現在8店舗が営業中。また、

2023年3月16日（木）にはGODIVA café Hibiya店が9号店としてオープンしま

す。ゴディバを代表するフローズンドリンク「ショコリキサー」をはじめ、GODIVA caféで

しか味わえない多様なチョコレートドリンクやユニークなフードメニュー、チョコレートスイー

ツが人気。１日を通してあらゆるシーンに利用いただけるカフェです。

URL：https://www.godiva.co.jp/cafe/

Instagram：https://www.instagram.com/godivacafe_jp/

2022年、ゴディバ ジャパン株式会社は日本上陸50周年、全農は創立50周年を迎えました。

ゴディバは50年の感謝の想いから、日本各地の食材や銘菓とのコラボレーション商品を開発して

きました。そして、人と人との出会いを大切にしてきたゴディバは、一緒に日本を幸せにするための

ご縁を求めて、幅広いジャンルで皆さまからのアイデアを募集する「ご縁プロジェクト」にも力を入れ

ています。一方、全農は、メーカーや販売先が一緒になって商品を通じ、日本各地の産地を応

援する「ニッポンエール」のブランディングに取り組んでいます。

共に50周年を迎えた両者は、日本の食を支えるすべての生産者の皆さまを応援し、商品を通じて日本各地の食材を全国の沢山の方に届けたいという想い

とともに、「GODIVA×全農 コラボレーションプロジェクト」を発足しました。

■「GODIVA×全農 コラボレーションプロジェクト」について


